Produktpass
Stand:
| 04.2025
Bezeichnung des Lebensmittels:
|Trockenmischung zur Herstellung einer Jager Sauce |
Zutatenverzeichnis:

Palmol, modifizierte Starke, Maltodextrin, WEIZENMEHL, jodiertes Speisesalz, 5,5%
Champignons’, Tomaten', Aromen, MOLKENERZEUGNIS, Karamellzuckersirup,
Champignonsaftkonzentrat, Speisesalz, Zwiebeln, Starke, MILCHZUCKER, Zucker, Hefeextrakt,
Petersilienwurzel', Dextrose. Kann Spuren von Ei, Soja, Sellerie, Senf und andere glutenhaltige
Getreide enthalten

Nettofiilllmenge:
1,0 ke |
Aufbewahrungs-/Verwendungshinweise:
|Bei Entnahme von Teilmengen die wiederverschlossene Packung kiihl und trocken lagern. |
Anschrift des Lebensmittelunternehmers:
|Uni|ever Food Solutions, Unilever Deutschland GmbH KnorrstraRe 1, 74074 Heilbronn |
Ursprungsland oder Herkunftsort:
|Deutsch|and |
Gebrauchsanleitung:
ZUBEREITUNG 1. Packungsinhalt in 8,5 Liter (kaltes, warmes oder kochendes) Wasser
einrihren. 2. Unter Riihren 2 Minuten kochen lassen. Bei Entnahme von Teilmengen den
Gesamtinhalt zuvor gut durchmischen.

Nahrwertinformationen je100g

Energie 230/55 kJ/kcal
Fett 30¢g
davon

- gesattigte Fettsauren 2,1g
- einfach ungesattigte Fettsduren g
- mehrfach ungesattigte Fettsauren g
Kohlenhydrate 6,0 g
davon

- Zucker 1,1g
- mehrwertige Alkohole g
- Starke g
Ballaststoffe <0,5 g
EiweilR 08¢g
Salz 14 ¢g

Vitamine und Mineralstoffe




